
CHEFFE EXECUTIVE
V i r g i n i e  B a s s e l o t

CHEF DE CUISINE N LA PLAGE 
S é b a s t i e n  V o l o n t i e r

C A R T E  D Î N E R

1 9 H  .  2 2 H



À PARTAGER . TO SHARE
A R A N C I N I  À  L A  T R U F F E  D ’ É T É  E T  R I Z  S A F R A N É   2  p ièces/10€
Arancini  with summer truf f le and saf fron r ice

A N C H O I S  P A N É S  E T  F R I T S   4  p ièces/14€
Breaded and f r i ed  anchov ies

L E S  H U Î T R E S  D E  G I O L  D E  M É D I T E R R A N É E  6  p ièces/25€
Medi te r ranean «G io l »  oys te rs

C E C I N A  D E  B Œ U F  A N G U S  16€
p ick les  o ignons  e t  o l i ves  tagg iasche
Cec ina  o f  Angus  bee f , p ick led  on ions  and  tagg iasche  o l i ves

F O C A C C I A  À  L A  T R U F F E  D ’ É T É  25€
Summer  t ru f f l e  f ocacc ia

L E  C A V I A R  D E  S O L O G N E  5 0 G  B L I N I S  E T  C R È M E   160€
French cav ia r  f rom So logne  50g ser ved 
w i th  b l in i  and  F rench  f resh  c ream

SALADES & CRUDOS
SALADS & CRUDOS
L E S  L É G U M E S  C U I T S  E T  C R U S  D E  S A I S O N   28€
en sa lade , yaour t  g rec  e t  ha l l oumi  g r i l l é
Cooked and raw seasona l  vege tab le  sa lad , 
g reek  yogur t  and  g r i l l ed  ha l l oumi

L A  B U R R A T A  D E S  P O U I L L E S   28€
tomates  de  p le ines  te r res  snackées  aux  deux  c i t rons
Bur ra ta  d i  Pug l ia  f i e ld  tomatoes  snacked w i th  two lemons 

L A  S A L A D E  C É S A R  A U  P O U L E T  O U  C R E V E T T E S  ( + 8 € )  30€
Ch icken  Caesar  sa lad  o r  shr imps  (+8€)

L E S  G A M B A S   36€
cœur  de  la i tue  i ceberg , avoca t , ag rumes e t  sauce  ép icée
Ch i l l ed  shr imps  sa lad  ser ved  w i th  i ceberg  le t tuce , 
avocado and sp icy  d ress ing

S A S H I M I  D E  T H O N  30€
sa lade  de  fenou i l , sa l i co rne  e t  rég l i sse , 
nage  d ’o range  e t  g ingembre
Tuna sash imi , fenne l  sa lad , samph i re  and  l i quor ice , 
o range  and g inger  nage

L E  C E V I C H E  D E  D A U R A D E  A U X  4  A G R U M E S  32€
Sea bream cev iche  w i th  4  c i t rus  f ru i t s 



PLATS . MAINS
F I L E T  D E  D A U R A D E  A U X  A G R U M E S  39€
pu lpe  d ’avoca t  rô t i , ga rn i tu re  iodée  e t  r i z  p i l a f
Sea bream f i l l e t  w i th  c i t rus  f ru i t , roas ted  avocado pu lp , 
i od ised  garn ish  and  r i ce  p i l a f

F R E G O L A  S A R D A  A U  P A R F U M  D E  P A Ë L L A   49€
mou les , gambas , ca lamars , pou le t , cond iment  po i v ron
Pae l la- f l avoured  f rego la  sa rda , musse ls , p rawns , squ id , ch icken , 
pepper  cond iment

L A  B O U I L L A B A I S S E  56€
rouget , l o t te , pagre , l oup , se r v ie  avec  soupe de  po isson , 
rou i l l e  e t  c roû tons  à  l ’a i l
Red mu l le t , monkf i sh , sea  b ream, sea  bass , 
se r ved  w i th  f i sh  soup, rou i l l e  and  gar l i c  c rou tons

L E  S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E  R Ô T I E   39€
po len ta  c rémeuse , l égumes ver ts  de  sa ison  e t  sauce  b igarade  
Roas ted  pou l t r y  supreme, c reamy po len ta , 
seasona l  g reens  and  b igarade  sauce

L E  B Œ U F  C H O I S I  P A R  D A M I E N   49€
sauce  secrè te  avec  pommes de  te r re  con f i tes 
au  beur re  a romat ique  e t  sa lade  c roquante
Damien ’s  cho ice  o f  bee f , secre t  sauce  w i th  cand ied  po ta toes , 
a romat ic  bu t te r  and  c r i sp  sa lad

L’ A G N E A U  E N  C Ô T E L E T T E S  G R I L L É E S  46€
ra ta tou i l l e  de  légumes con f i t s  e t  pan isses  au  romar in 
Gr i l l ed  lamb chops , ra ta tou i l l e  o f  p reser ved  vege tab les 
and  rosemar y  pan isses

L’ A R T I C H A U T  E N  D É C L I N A I S O N ,  J U S  V É G É T A L  R É D U I T   30€
Ar t i choke  combina t ion , reduced vege tab le  ju ice

R A V I O L I S  D E  L A  M A I S O N  B A R A L E   32€
à la  r i co t ta  e t  au  c i t ron , rou lé  au  beur re  no ise t te  e t  à  l a  sauge
Maison  Bara le  rav io l i  w i th  r i co t ta  and  lemon, 
ro l l ed  in  haze lnu t  bu t te r  and  sage

NOS SPÉCIALITÉS
OUR SPECIALITIES
N O T R E  S É L E C T I O N  D E  P O I S S O N S  G R I L L É S   Se lon  le  po ids
accompagné d ’une  garn i tu re  de  vo t re  cho ix  e t  sauce  v ie rge  
Catch  o f  the  day  se r ved : g r i l l ed  accompan ied 
by  a  garn ish  o f  your  cho ice  and  v i rg in  sauce 

L E  H O M A R D  G R I L L É  20€/100g
accompagné d ’une  garn i tu re  de  vo t re  cho ix  e t  sauce  v ie rge
Our  se lec t ion  o f  g r i l l ed  lobs te rs  accompan ied 
by  a  garn ish  o f  your  cho ice  and  v i rg in  sauce

N O T R E  L O U P  D E  M E R  E N  C R O Û T E  D E  S E L  18€/100g
accompagné d ’une  garn i tu re  de  vo t re  cho ix  e t  sauce  v ie rge 
Sa l t -c rus ted  sea  bass  accompan ied 
by  a  garn ish  o f  your  cho ice  and  v i rg in  sauce

L’ O N G L E T  D E  B Œ U F  À  L A  F L E U R  D E  S E L  (minimum 350g)  17€/100g
accompagné d ’une  garn i tu re  de  vo t re  cho ix  e t  sauce  béarna ise
Beef onglet (min 350g) with fleur de sel accompanied 
by a garnish of your choice and béarnaise sauce

L A  C Ô T E  D E  V E A U  (m in imum 350g)  70€
accompagné d ’une  garn i tu re  de  vo t re  cho ix  e t  sauce  béarna ise 
Vea l  chop  (m in  350g)  accompan ied 
by  a  garn ish  o f  your  cho ice  and  bearna ise  sauce



Une carte des allergènes est à votre disposition sur demande. Toutes nos viandes sont d’origine Européenne. Prix nets et service compris. 
Pour le plus grand confort de tous, merci de mettre votre mobile en mode silencieux. Aucun règlement par chèque n’est accepté.
Allergens list is available on request. All our meats are of European origin. Net prices and service included. For the greatest comfort of 
all, please put your mobile in silent mode. No payment by check is accepted.

GARNITURES . SIDES 10€

F R I T E S  F R A Î C H E S  .  Homemade f rench  f r i es  

P A N A C H É  D E  T O M A T E S  C E R I S E S  .  Loca l  cher r y  tomatoes  

A U B E R G I N E  R Ô T I E  A U  S É S A M E  .  Sesame roas ted  eggp lan t  

H A R I C O T S  V E R T S  E N  P E R S I L L A D E  .  Green beans  w i th  pars ley  

P A N I S S E S  À  L A  T R U F F E  D ’ É T É  .  Summer  t ru f f l e  pan isses  

P U R É E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  ( À  L A  T R U F F E  D ’ É T É  + 9 € )
Mashed po ta toes  (w i th  summer  t ru f f l e  +9€)   

S U P P L É M E N T  T R U F F E  D ’ É T É  .  Summer  t ru f f l e  supp lement  20€ 

DESSERTS
A U T O U R  D U  F R U I T  R O U G E  16€
stracciatel la, f rui ts rouges, mesclun et v inaigrette sucrée à la vani l le 
Around the  red  f ru i t , s t racc ia te l l a , red  f ru i t ,
mesc lun  and sweet  van i l l a  v ina ig re t te

L’ A S S I E T T E  D E  F R U I T  C O U P É  18€
melon  ou  pas tèque 
Cut  f resh  f ru i t  p la t te r : me lon  o r  wa te rme lon

L’ A N A N A S  16€
poché aux  ép ices , bas i l i c  e t  no i x  de  coco 
Poached p ineap le  w i th  sp ices , bas i l  and  coconut 

L E S  F R O M A G E S  D E  L A  M A I S O N  N E R Y  18€
Maison  Ner y  cheese  p la t te r

L E  C R É M E U X  C H O C O L A T  N O I R   18€
en ta r te le t te  e t  c rumble  no ise t te  cacao 
Creamy dark  choco la te  ta r t l e t  w i th  haze lnu t  and  cocoa  c rumble

G L A C E S  E T  S O R B E T S  D E  L A  «  M A I S O N  S O R B E T T I  »  6 € / boule
I ce  c reams and sorbe ts  f rom our  a r t i san  "Ma ison  Sorbe t t i "

L E S  F R U I T S  G I V R É S  D E  L A  «  M A I S O N  S O R B E T T I  »  17€ 
un f ru i t  au  cho ix  : c i t ron  jaune , abr ico t , k iw i , f ru i t  de  la  pass ion 
Frozen  f ru i t  f rom our  a r t i san  "Ma ison  Sorbe t t i " , 
your  cho ice  o f  f ru i t : l emon, apr ico t , k iw i , pass ion  f ru i t

 P la t  Végé ta r ien  /  Vegeta r ian



CHAMPAGNES
OUR CHAMPAGNES
D E U T Z  B R U T  C L A S S I C  2 4 €  1 4 0 €  2 5 0 €

D E U T Z  B R U T  R O S É  2 9 €  1 8 0 €  3 6 0 €

M O Ë T  &  C H A N D O N  «  I C E  »   2 1 0 €  

B I L L E C A R T  S A L M O N  «  B R U T  R É S E R V E  »   1 5 0 €  

B I L L E C A R T  S A L M O N  «  R O S É  »   2 5 0 €  

B O L L I N G E R  «  S P É C I A L  C U V É E  »   1 8 0 €  

B O L L I N G E R  «  R O S É  »     2 4 0 €  

R U I N A R T  «  B L A N C  D E  B L A N C S  »    2 9 0 €  6 0 0 €

R U I N A R T  «  R O S É  »     2 5 0 €  5 0 0 €

D O M  P É R I G N O N    8 0 0 €  

K R U G   9 0 0 €  

F R E N C H  B L O O M  P É T I L L A N T  B I O  B R U T  ( N O N  A L C O H O L I C )  1 6 €  1 0 0 €  

F R E N C H  B L O O M  P É T I L L A N T  B I O  R O S É  ( N O N  A L C O H O L I C )  2 0 €  1 2 0 €  

12 cl 75 cl 150 cl

VINS ROSÉS
ROSÉ WINES
D O M A I N E  L A  R O S E  D E S  V E N T S    1 3 €  6 0 €  
AOP Coteaux  Varo is  en  Provence  

C L O S  C A N A R E L L I     7 0 €
AOP Corse  F igar i 

CHÂTEAU SA INTE  ROSEL INE  «  LAMPE DE  MÉDUSE  »    7 2 €
AOP Côtes  de  Provence     

C H Â T E A U  D ’ E S C L A N S  «  W H I S P E R I N G  A N G E L  »   1 5 €  8 0 €  1 6 0 €
AOC Côtes  de  Provence  

D O M A I N E  D E  T E R R E B R U N E    9 0 €
AOC Bando l  

C L O S  P E Y R A S S O L    2 0 €  1 2 0 €
AOC Côtes  de  Provence   

C H Â T E A U  D ’ E S C L A N S  «  G A R R U S  »   2 9 5 €
AOC Côtes  de  Provence   

12 cl 75 cl 150 cl

AOC : appe l la t i on  d ’o r ig ine  con t rô lée  /  AOP : appe l la t i on  d ’o r ig ine  p ro tégée
IGP : Ind ica t ion  géograph ique  p ro tégée  /  : ag r i cu l tu re  b io log ique



VINS BLANCS
WHITE WINES
D O M A I N E  L A  R O S E  D E S  V E N T S    1 3 €  6 0 €  
AOP Coteaux  Varo is  en  Provence   

C H Â T E A U  M A L H E R B E  «  P O I N T E  D U  D I A B L E  »    8 5 €
AOP Côtes  de  Provence 

D O M A I N E  P I E R E T T I  M A R I N E    9 0 €
AOP Côteaux  du  Cap Corse

C H Â T E A U  D E  C R É M A T    8 5 €
AOP Be l le t 

D O M A I N E  P I N S O N  -  M O N T  D E  M I L I E U  2 8 €  1 5 0 €
AOC Chab l i s  1 er C ru  2021

D O M A I N E  D E S  D E U X  R O C H E S   1 2 5 €
AOP Pou i l l y  Fu issé 

D O M A I N E  F R A N Ç O I S  C A R I L L O N   2 9 0 €
AOC Pu l igny  Mont rache t  

D O M A I N E  P A T R I C E  M O R E U X  1 4 €  7 0 €  1 4 0 €
AOC Sancer re

C H Â T E A U  D E  V I L L E N E U V E    7 5 €
AOP Saumur  

D O M A I N E  G R A E M E  &  J U L I E  B O T T    9 0 €
AOP Sa in t -Joseph  

T E R R E  N E R E  «  E T N A  B I A N C O  »    9 0 €
AOC I ta l i e  S ic i l e 

M U C H A D A  L É C L A P A R T  «  U N I V E R S  »   8 0 €
Espagne -  Anda lous ie  100% Pa lomino  

G I A N N I K O S  W I N E R Y  -  G R E A   X X €
AOP Pé loponnèse

12 cl 75 cl 150 cl

AOC : appe l la t i on  d ’o r ig ine  con t rô lée  /  AOP : appe l la t i on  d ’o r ig ine  p ro tégée
IGP : Ind ica t ion  géograph ique  p ro tégée  /  : ag r i cu l tu re  b io log ique



VINS ROUGES
RED WINES
D O M A I N E  D E  T R I E N N E S   1 3 €  6 0 €
IGP Méd i te r ranée

D O M A I N E  D E  T E R R E B R U N E    9 0 €
AOP Bando l 

C H Â T E A U  D E  C R É M A T    8 5 €
AOP Be l le t 

D O M A I N E  M O R E Y- C O F F I N E T  1 3 €  6 5 €
AOC Bourgogne 

D O M A I N E  A N T O I N E  O L I V I E R   1 3 0 €
AOP Sav igny- les-Beaune 1 er C ru   

D O M A I N E  O L I V I E R  L E F L A I V E   «  P A S S E T E M P S  »  1 2 0 €
AOP Santenay  1 er C ru

D O M A I N E  P A T R I C E  M O R E U X    7 0 €  1 5 0 €
AOC Sancer re

C H Â T E A U  C A R T I E R    8 0 €
AOC Sa in t -Émi l i on  Grand Cru     

C H Â T E A U  M A S S E R E A U  «  C U V É E  K  »    1 8 €  8 0 €
AOC Barsac  

12 cl 75 cl 150 cl

AOC : appe l la t i on  d ’o r ig ine  con t rô lée  /  AOP : appe l la t i on  d ’o r ig ine  p ro tégée
IGP : Ind ica t ion  géograph ique  p ro tégée  /  : ag r i cu l tu re  b io log ique



LES APÉRITIFS . APERITIFS 
PASTIS 51 /  RICARD 4cl     1 2 €

KIR VIN BLANC 12cl         1 2 €

PORTO BLANC OU ROUGE . WHITE OR RED   8cl         1 2 €

SUZE /  MARTINI  /  CAMPARI 5cl         1 2 €

JUS | SODAS | SOFTS 
SÉLECTION DE JUS . SELECTION OF JUICES  -  MAISON MENEAU 33cl         1 0 €

ORANGE PRESSÉE /  PAMPLEMOUSSE PRESSÉ /  CITRON PRESSÉ 20cl  1 2 €

SQUEEZED ORANGE /  SQUEEZED GRAPEFRUIT /  SQUEEZED LEMON 

SIROP À L’EAU . WATER SYRUP  25cl           6 €

COCA-COLA / COCA-COLA CHERRY / COCA-COLA ZERO / SPRITE / ORANGINA 33cl 9 €

FUZETEA PÊCHE 25cl             9 €

EVIAN /  BADOIT ROUGE /  PERRIER 33cl         8 €

AQUA PANNA /  SAN PELLEGRINO 75cl           1 0 €

FEVER TREE 20cl       8 €

Ton ic  Water, Med i te r ranean L imonade, G inger  Beer, G inger  A le   

BIÈRES . BEERS
PRESSION /  DRAUGHT 25cl /50cl         7 €  /  1 3 €

Peron i  Nas t ro  Azzur ro  B londe

«  Fada  »  B lanche  

BOUTEILLES /  BOTTLES   

He ineken 0 .0  -  sans  a lcoo l  . non a lcooho l i c  33c l  8 €

P ie t ra  IPA 33c l , Corona  B londe  1 0 €

THÉS & CAFÉS
TEAS & COFFEES 
EXPRESSO OU DÉCAFÉINÉ « GRANDE RÉSERVE MALONGO » 7 €

LAIT CHAUD OU FROID .  HOT OR COLD MILK   8 € 

DOUBLE EXPRESSO « GRANDE RÉSERVE MALONGO » 1 0 €

THÉ .  TEA (DARJEELING /  BLUE OF LONDON /  HAMMAM) 1 0 € 

CAPPUCCINO       1 2 €

CHOCOLAT CHAUD .  HOT CHOCOLATE   1 2 €

LOCALES /  LOCAL  1 5 €

B06 «  B lanche  »

B06 «  B londe  »

B06 «  IPA »



MULE O’CLOCK  25 c l  /  20€

C A R A Ï B E S
Rhum, coco , G inger  Beer  . Rhum, coconut , G inger  Beer

M E X I C O
Mezca l , pomme, G inger  Beer  . Mezca l , app le , G inger  Beer

L O N D O N 
Gin , c i t ron  ve r t , G inger  Beer  . Gin , l ime, G inger  Beer

GET YOUR STYLE 20 c l  /  20€

OLD MODERN STYLE 8,5  c l  /  20€

S A K U R A
Hib iscus , sake , c i t ron  ve r t , c rème de  pêche , l i t ch i
Hib iscus , sake , l ime, peach  c ream, l ychee

M A Î T R E  C H O C O L A T I E R
Woodford  Reser ve , F range l i co , Vermouth , b i t te r  au  choco la t , fève  de  cacao  c rue
Woodford  Reser ve , F range l i co , Vermouth , choco la te  b i t te rs , raw cocoa  bean

L E  J A R D I N  S E C R E T  
Gin , Vermouth , c i t ron  ve r t , mûre , Ton ic  Fever  Méd i te r ranée 
Gin , Vermouth , l ime, b lackber r y, Med i te r ranean Ton ic  Fever 

MOCKTAILS 1 5 €
D E T O X  J U I C E  –  D E T O X  P A P I L L A  /  3 0  c l 
Concombre  f ra i s , cé le r i  b ranche , menthe  f ra îche , g ingembre , 
jus  de  pomme, c i t ron  ve r t
Fresh  cucumber, ce le r y  s t i ck , f resh  min t , g inger, app le  ju ice , l ime

N O I X  D E  C O C O  B Y  
Eau de  coco  f ra îche  . Fresh  coconut  wa te r

N  T H É R A P I E  /  2 5  c l 
Jus  de  g ingembre , pamplemousse , agave , f l eu r  de  thé  Scand inave  
Ginger  ju ice , g rape f ru i t , agave  and Scand inav ian  tea  f l ower 

E X O T I C  I C E  T E A  /  2 0  c l 
Mangue, f ru i t  de  la  pass ion , c i t ron  ve r t , thé  no i r
Mango, pass ion  f ru i t , l ime, b lack  tea  

F L E U R  D E  D R A G O N  /  2 0  c l  1 8 €  
Fru i t  du  d ragon, jus  de  c ranber r y, sucre  de  canne, c i t ron  jaune
Dragon f ru i t , c ranber r y  ju ice , cane  sugar, ye l l ow lemon

L’ensemble des cocktai ls internationaux et sans alcool, est disponible à la demande 2 0 €
All international and non-alcoholic cocktai ls is available on request

JUICY FIZZYFROZEN
M A N G O  C O L A D A

Rhum, Cointreau,
ananas avec lait de coco, 

sorbet mangue
Rum, Cointreau, 

pineapple 
with coconut milk, 

mango sorbet

J A P A N E S E  F O R E S T
Roku Gin, Cointreau, 

sorbet citron vert, l i tchi
Roku Gin, Cointreau,
l ime sorbet, lychee

M A K A N I
Rhum ambré, Cachaça, 

fruit de la passion, 
citron vert, jus d’ananas, 

l iqueur de vanil le
Amber rum, Cachaça, 

passion fruit, l ime, 
pineapple juice, 
vanil la l iqueur

S O U S - B O I S
Vodka, citron vert,

mangue, fraise des bois
Vodka, l ime, mango, 

wild strawberry

L’ O M B R E  D ’ A G A V E
Mezcal, Tequila, 
crème cassis, 

citron vert, Ginger Ale
Mezcal, Tequila, 

blackcurrant l iqueur, 
l ime, Ginger Ale

FLEUR DE CHAMPAGNE
Fraise,

Cointreau, 
champagne
Strawberry, 
Cointreau 

champagne


