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A PARTAGER ’ TO SHARE ‘ a partir de 12h - from noon

CCEUR DE SAUMON FUME 16€
blinis et sauce tzatziki
Heart of smoked salmon, blinis and tzatziki sauce

SARDINES MILLESIMEES ET FOCACCIA CROUSTILLANTE 16€
Vintaged sardines and crispy focaccia

ANCHOIS PANES ET FRITS 4 pieces/14¢€
Breaded and fried anchovies

ARANCINI A LA TRUFFE D’ETE ET RIZ SAFRANE 2 piéces/10€
Arancini with summer truffle and saffron rice

BEIGNETS DE FLEURS DE COURGETTE & CONDIMENT TOMATE 18€
Zucchini flower fritters & tomato sauce

NEMS DE POULET SAUCE AIGRE-DOUCE 20€
Chicken spring rolls with sweet & sour sauce

ROULEAUX DE LEGUMES EN FEUILLE DE DATKON PICKLES V' 18€
Pickled daikon leaf vegetable rolls

LEGUMES & ANCHOTADE 20€
Local & seasonal vegetables served with anchovy dip

ASSIETTE MEDITERRANEENNE 20€
houmous, falafel & pain pita
Hummus, falafel & pita bread

CECINA DE BCEUF ANGUS 16€
pickles oignon et olives taggiasche
Cecina of Angus beef, pickled onion and taggiasche olives

ASSORTIMENTS DE FROMAGES DE LA MAISON NERY 18€
Our cheese monger’s selection

FOCACCIA A LA TRUFFE D’ETE 25€
Summer truffle focaccia
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HOMER
LOBSTER

ROLLS BY HOMER LOBSTER

LOBSTER ROLL CLASSIC & CHIPS DE POMMES DE TERRE 29€

LOBSTER ROLL CONNECTICUT & CHIPS DE POMMES DE TERRE 31€
- 2018 World’s Best Lobster Roll -

BRIOCHE TOASTEE, THON MARINE AU PONZU & CHIPS DE POMMES DE TERRE 30¢€
confits de tomates et gingembre
Toasted brioche, tuna marinated in ponzu & crisps with tomato and ginger confit

DESSERTS

L'ASSIETTE DE FRUIT COUPE 18€
melon ou pasteque
Cut fresh fruit platter: watermelon or melon

GLACES & SORBETS DE NOTRE ARTISAN « MAISON SORBETTI » 6€/boule
Ice creams & sorbets from our artisan "Maison Sorbetti"

MAJISON SORBETTI
s de fpuifs givrss

\—

LES FRUITS GIVRES SORBETTI
FROZEN FRUIT SORBETTI

17€
LE CITRON LE KIWI JAUNE
Lemon Yellow kiwifruit
L’ABRICOT FRUIT DE LA PASSION
Apricot Passionfruit
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