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C A R T E  L O U N G E



SPRITZ O’CLOCK 
C H O I S I S S E Z  V O T R E  S A V E U R  .  CHOOSE YOUR FLAVOR 
Orange, Pomme, Sureau, Pêche, Hibiscus . Orange, App le , E lder f l ower, Peach, H ib i scus  

GET YOUR STYLE

SUNSET TIME
M Y S T E R Y  E L I X I R
Char t reuse  jaune , Mandar ine  Napo léon , Angos tu ra  b i t te r
Ye l low char t reuse , Mandar in  Napo leon , Angos tu ra  b i t te r

B U S T E D  C I G A R S
Bourbon, Amaro , Cognac
Bourbon, Amaro , Cognac

P I S C O  S O U R 
P isco , c i t ron  ve r t , b lanc  d ’œuf , s i rop  d ’agave
P isco , l ime, egg  wh i te , agave  sy rup

MOCKTAILS
J A R D I N  T R O P I C A L
Thé ver t , menthe , h ib i scus
Green tea , m in t , h ib i scus

S U N S H I N E  V I T A M I N
Necta r ine , abr ico t , g renade, o range  p ressée , c i t ron  p ressé
Necta r ine , apr ico t , pomegrana te , p ressed  o range, p ressed  lemon

D E T O X  J U I C E  –  D E T O X  P A P I L L A 
Concombre  f ra i s , cé le r i  b ranche , menthe  f ra îche , g ingembre , jus  de  pomme, c i t ron  ve r t
Fresh  cucumber, ce le r y  s ta lk , f resh  min t , g inger, app le  ju ice , l ime

B E A C H  B I R D
Fra ise , f rambo ise , c ranber r y, bas i l i c , m ie l , med i te r ranean ton ic
St rawber r y, raspber r y, c ranber r y, bas i l , honey, med i te r ranean ton ic 

N O I X  D E  C O C O  B Y  1 8 €
Fresh  coconut  wate r

L’ensemble des cocktails internationaux et sans alcool sont disponibles à la demande 2 0 €
Al l  i n te rna t iona l  and  non-a lcoho l i c  cock ta i l s  a re  ava i l ab le  on  reques t

FROZEN FIZZYJUICY
M A N G O  C O L A D A
Rhum, ananas  avec 

lait de coco, sorbet mangue
Rum, p ineapp le  w i th 

coconut , mango sorbe t

S P I C Y  M A R G A R I T A
Tequi la, sorbet c i t ron vert , 

ch i l i  pepper  in fus ion , 
s i rop  d ’agave

Tequ i la , l ime sorbe t ,
ch i l i  pepper  in fus ion ,

agave  sy rup

S H A D E  O F  G R A P E
L i l l e t , pamplemousse , 
c i t ron , co rd ia l  de  thym

 L i l l e t , g rape f ru i t , 
l emon, thyme

R E D  &  L O V E
Vodka , 

ce r i se , f ra i se , 
f rambo ise

Vodka , 
cher r y, s t rawber r y, 

raspber r y

F R E S H  F L O W E R
Gin , Sa in t -Germa in , 

c i t ron  ve r t , 
ton ic  romar in

Gin , Sa in t -Germa in , l ime, 
rosemar y  ton ic

T H E  W A V E
Rhum, k iw i , 

bas i l i c , cassonade, 
g inger  beer

Rum, k iw i , bas i l , 
b rown sugar, g inger  beer 

À PARTAGER . TO SHARE
À PARTIR DE MIDI . FROM NOON

A S S I E T T E  M É D I T E R R A N É E N N E  ( H O U M O U S ,  F A L A F E L  &  P A I N  P I T A )   2 3 €
Hummus, fa la fe l  &  p i ta  b read
F O C A C C I A  À  L A  T R U F F E  D ’ É T É   2 5 €
Summer  b lack  t ru f f l e  focacc ia
T A R A M A  À  L A  T R U F F E  D ’ É T É  &  B L I N I S   1 6 €
Summer  b lack  t ru f f l e  ta rama ser ved  w i th  b l in i s
A S S O R T I M E N T  D E  C H A R C U T E R I E  I B É R I Q U E  2 3 €
I be r ian  co ld  cu ts
S A R D I N E S  M I L L É S I M É E S  1 6 €
V in taged sard ines 
N E M S  D E  P O U L E T  S A U C E  A I G R E - D O U X  2 0 €
Ch icken  spr ing  ro l l ’s  w i th  sweet  &  sour  sauce
L É G U M E S  &  A N C H O Ï A D E  2 7 €
Loca l  &  seasona l  vege tab les  se r ved  w i th  anchovy  d ip
C R O U S T I L L A N T  A U  F R O M A G E  D E  B R E B I S    2 0 €
et  sa  sauce  yaour t  concombre
Sheep’s  cheese  c r i sp  &  cucumber  yogur t  sauce
B E I G N E T S  D E  F L E U R S  D E  C O U R G E T T E  &  C O N D I M E N T  T O M A T E  1 8 €
Zucch in i  f l owers  &  tomato  sauce 

DESSERTS
L’ A S S I E T T E  D E  F R U I T S  C O U P É S   1 5 €
melon  ou  pas tèque
Cut  f resh  f ru i t s  p la t te r  : wa te rme lon  o r  me lon
G L A C E S  &  S O R B E T S    6 €  /  boule
I ce  c ream & sorbe t 

 ROLLS BY HOMER LOBSTER
L O B S T E R  R O L L  C L A S S I C  &  C H I P S  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  2 9 €

L O B S T E R  R O L L  C O N N E C T I C U T  &  C H I P S  D E  P O M M E S  D E  T E R R E  3 1 €
-  2018 Wor ld ’s  Bes t  Lobs te r  Ro l l  -

CHEFFE EXECUTIVE : V i r g i n i e  B a s s e l o t 

CHEF DE CUISINE N LA PLAGE : S é b a s t i e n  V o l o n t i e r 

GLACES BÂTONNET EMKIPOP
EMKIPOP ICE CREAM STICK 

C H O C O  C R O Q U A N T E
crème g lacée  au  choco la t  au  la i t 
Va l rhona , amandes  caramé l i sées
Mi lk  choco la te 
&  carame l i zed  a lmonds 

V A H I N É E
crème g lacée  à  la  van i l l e 
de  Madagascar
Van i l l a 

C A P P U C C I N O 
c rème g lacée  au  ca fé
Cof fee 

C O C O 
g lace  végé ta le  à  la  no i x  de  coco
Coconut

J O L I E  F R A I S E
sorbe t  f ra i se
St rawber r y 

D É T O X
sorbe t  p le in  f ru i t  c i t ron , 
curcuma, g ingembre
Lemon, curcuma, g inger
 
E X O T I Q U E
sorbe t  mangue, pass ion , g ingembre
Mango, pass ion , g inger

Le  bâ tonnet  Emk ipop  7 €
Emkipop  s t i ck

2 0 €

2 2 €

2 2 €

1 5 €


