
RÉVEILLON DE NOËL

SAMEDI 24 DÉCEMBRE 2022

S A L O N  R O YA L

Gravlax de truite du Cians à la clémentine, pétales de seigle et lait ribot

•

Noix de Saint-Jacques de la Baie de Seine rôties aux topinambours 

et bouillon de crustacés

•

Poularde d’Eric et Marta, les cuisses en capoun et jus truffé

•

Chaource aux pistaches de Sicile et bouquet de mâche

•

Pavlova façon Mont-Blanc

Cocktail d’accueil à 19h00 au Salon Versailles et live musical tout au long de la soirée

Adultes : 195 € par convive hors boissons

Eaux minérales et café inclus

Enfants : 0-4 ans offert, 4-12 ans menu adapté en 3 plats à 90 € par enfant, boissons incluses

R É S E R V A T I O N

restauration@lenegresco.com . 04 93 16 64 20



DÎNER DE LA SAINT-SYLVESTRE 

SAMEDI 31 DÉCEMBRE 2022

S A L O N  R O YA L

Parfait d’artichauts violets au foie gras, riquette et vinaigre de Sakura

•

Turbot de nos côtes poché au champagne, salsifis fondants et salicornes

•

Veau du Limousin fumé aux aiguilles de sapin, 

mille-feuille de Monalisa et butternut

•

Brie de Meaux truffé, mesclun d’hiver

•

Entremet chocolat aux notes d’agrumes

Cocktail d’accueil à 20h00 au Salon Versailles

Le quatuor musical itinérant Seb Chaumont and his Bopster Blue 

animera le dîner de table en table

A minuit, une coupe de Champagne vous sera servie pour célébrer la nouvelle année

et vous serez conviés à continuer la soirée avec notre DJ

Adultes : 320 € par convive hors boissons

Eaux minérales et café inclus

Enfants : 0-4 ans offert, 4-12 ans menu adapté en 3 plats à 90 € par enfant, boissons incluses

R É S E R V A T I O N

restauration@lenegresco.com . 04 93 16 64 20


