
LES COCKTAILS

18€SPRITZ CONFITURE

Tangerine Gin  Apérol
Jus d’orange / Orange juice
Confiture d’orange / Orange confiture  
Agostura Bitter

18€CAROUSSEL JULEP

Maker’s Mark Whisky
Jus de litchi / Lychee juice  
Sirop de sucre / Sugar sirop
Menthe fraîche / Fresh mint

18€LYCHEE FLOWER MARTINI

Vodka Grey Goose Saint-Germain 

Jus de litchi / Lychee juice

18€HOT PISCO SOUR

Lamelles épicées / Spicy strip
Jus de citron vert / Lime juice Pisco  
Blanc d’Œuf / White egg

18€ROTONDE GARDEN MOJITO
Citron vert / Lime
Sucre brun / Brown sugar
Feuilles de menthe et basilic / Basil and mint leaf  
Rhum blanc / White rhum
Champagne
Eau gazeuse / Soda water

LA CAVE



LES CHAMPAGNES 12 cl 37,5 cl 75 cl 150 cl

NM Deutz « Brut Classic » 18€ 52 € 105 €
NM Bollinger « Spécial Cuvée » 120 €
NM Taittinger « Brut Prestige » 120 € 250 €

CHAMPAGNE ROSÉ

NM Deutz « Brut Rosé » 24€ 68 € 130 €
NM Taittinger « Brut Prestige Rosé » 80 € 140 € 300 €
NM Bollinger Rosé 180 €

LES VINS ROUGES  
RED WINES

12 cl 50 cl 75 cl 150 cl

PROVENCE / CORSE

Côtes de Provence, « Prestige » Cht Minuty 11 € 30 € 50 €
Bellet, D. de Toasc (Vin de Nice) 14 € 75 €
Côtes de Provence, « Clarendon » D. Gavoty 85 €

BORDEAUX

Bordeaux, D. Les Justices 10 € 48 €
Bordeaux, Cuvée Monplaisir 52 €
Pauillac, Baron Nathaniel, Baron Philippe de Rothschild 80 €
Castillon Côtes de Bordeaux, Cht Clarisse 70 €
Margaux, Cht des Eyrins 80 €

BOURGOGNE

Marsannay, D. Trapet 120 €
Bourgogne « Pinot Noir », D. Olivier 15 € 77 €
Savigny-lès-Beaune 1er Cru « Les Peuillets », D. Olivier 125 €

VALLÉE DU RHÔNE

Côtes du Rhône, « Poignée de Raisins » D. Gramenon 49 €
Côte-Rôtie, François et Fils 21 € 120 €
Saint-Joseph, J-C. Marsanne 85 €
Crozes-Hermitage, A. Graillot 80 €
Costières de Nîmes, Cht d’Or et de Gueules 9 € 46 €

VALLÉE DE LA LOIRE

Fiefs Vendéens, « La Grande Pièce » T. Michon 98 €
Sancerre, D. Delaporte 12 € 64 €
Saumur Champigny, A. Sanzay 70 €
Saumur Champigny, « Les Poyeux » A. Sanzay 12 € 110 €

LES VINS BLANCS  
WHITE WINES

12 cl 50 cl 75 cl

PROVENCE / CORSE

Côtes de Provence, « Prestige » Cht Minuty 30€ 49 €
Côtes de Provence, « Clarendon » D. Gavoty 75 €
Bellet, D. de Toasc (Vin de Nice) 75 €
Côtes de Provence, « Grand Classique » D. Gavoty 10€ 48 €

BOURGOGNE

Chablis, D. Pinson 13€ 65 €
Chablis 1er Cru « Mont de Milieu », D. Pinson 19€ 95 €
Saint-Aubin 1er Cru « Les Frionnes », H. Lamy 160 €
Macon Chardonnay, H. Philippe 50 €

VALLÉE DU RHÔNE

Côtes du Rhône « Arbousier », D. de la Réméjeanne 45 €
Saint-Joseph, J-C. Marsanne 18€ 105 €
Condrieu, D. Jamet 170 €
Costières de Nîmes, Cht d’Or de Gueules 9€ 46 €
IGP des Collines Rhodaniennes,
« Le Pied de Samson », G. Vernay 75 €

VALLÉE DE LA LOIRE

Muscadet Sèvre et Maine sur lie,
« Amphibolite » J. Landron 10€ 50 €
Savennières Roche aux Moines, D. aux Moines 105 €
Pouilly-Fumé, « Les Charmes » D. Guy Baudin 62 €
Sancerre, D. Delaporte 13€ 65 €

LES VINS ROSÉS  
ROSÉ WINE

12 cl 50 cl 75 cl

PROVENCE

Côtes de Provence, « Grand Classique » D. Gavoty 10€ 48 €
Côtes de Provence, « Prestige » Cht Minuty 30€ 49 €
Bellet, D. Toasc (Vin de Nice) 60 €
Côtes de Provence, « Rosé et Or » Cht Minuty 16€ 80 €

IGP du Var, « Cigale » D. Gavoty 8€ 42 €

LES VINS DOUX,
MOELLEUX ET LIQUOREUX  
SWEET WINE
Muscat Coteaux du Cap Corse « Grotte di Sole », D. Arena  
Sauternes, D. Les Justices

8 cl / 14€
8 cl /16€

4 cl / 8€
12 cl / 8€
5 cl / 9€
5 cl / 9€

25 cl / 8€
33 cl / 7€

LES APÉRITIFS
ET LES BOISSONS,

LES APÉRITIFS

Pastis de Nice / Apéritifs anisés  Vin 
blanc cassis façon « Kir »  Porto 
blanc ou rouge
Suze / Martini / Campari

LES JUS DE FRUITS & SODAS  
FRUIT JUICES & SODAS

Jus d’orange, pamplemousse ou citron frais
Jus d’orange, ananas, pamplemousse, abricot, pomme,  
fraise, pêche, tomate

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Orangina, Limonade, Ice Tea pêche 25 cl / 7€

33 cl / 9€
33 cl / 10€

LES BIÈRES / BEERS
Fischer / Kronenbourg / Heineken (Lager)  
Leffe Brune (bière ambrée)

LES EAUX MINÉRALES  
MINERAL WATERS

Evian, Badoit rouge, Perrier  
Evian, Acqua-panna

Badoit rouge, San Pellegrino

33 cl / 4€
75 cl / 8€
75 cl / 8€

Prix nets, taxes et service compris / Tax and service included

SUIVEZ LES COUPS DE CŒUR DE NOTRE CHEF SOMMELIER
: AGRICULTURE BIOLOGIQUE / ORGANIC WINE
* : Il ne reste qu’une seule bouteille en cave / One bottle only





























 

 

 









 

 

 

 



 










