


£ CHAMPAGNE

LE CHAMPAGNE A LA FLUTE 15CcL 20CL
Deutz Brut Classic 26 € 34 €
Taittinger Brut Prestige 26 € 34 €
Bollinger Spécial Cuvée 28 € 37 €
Taittinger Prestige Rosé 34 € 45 €
Taittinger - Comtes de Champagne - 2007 45 € 60 €
LE CHAMPAGNE 75CL 150 CL

BRUT ET MILLESIME

Deutz Brut Classic 120€ 250 €
Taittinger Brut Prestige 140€ 290€
Bollinger Spécial Cuvée 150 €
Mumm Brut Selection 180 €
Ulysse Collin Maillons « Blanc de Noirs » 240 €
Bollinger — Grande Année — 2007 320 €
Taittinger — Comtes de Champagne — 2007 360 €
Billecart Salmon « Blanc de Blancs » — Cuvée Louis — 2006 380 €
Cristal Roederer — 2008 520 €

ROSE ET MILLESIME

Deutz Rosé 140€ 290¢€
Taittinger Prestige Rosé 150 €
Amour de Deutz Rosé — 2008 350 €

Cristal Roederer Rosé — 2005 930 €




L= VIN

LE VIN AU VERRE

Chéateau Minuty — Cru Classé — Rose & Or
Pauillac — Baron Nathaniel
Bourgogne — Chablis 1¢"Cru

Coteaux de I'’Aubance — Domaine de Montgilet

LE VIN
LE VIN BLANC

Chateau Minuty — Cru Classé - Blanc & Or
Chablis 1¢ Cru — Bourgogne

Meursault « Les Narvaux » — 2017 — Bourgogne

LE VIN ROUGE

Pauillac — Baron Nathaniel

Savigny-lés-Beaune 1°" Cru — Domaine Olivier

St Emilion Grand Cru Classé — Chateau Vieux Taillefer — 2016

LE VIN ROSE

Bellet — Domaine de Toasc (Vin de Nice)

Chéteau Minuty — Cru Classé — Rose & Or

15 CL

17 €
18 €
19 €
22 €

75 CL

80 €
110 €
240 €

90 €
140 €
280 €

75€
80 €

150 CL

180 €



COCKTAILS

LES COCKTAILS D’'INSPIRATION 22¢€

Upside down - 12 cl

Créé par Frédéric KURTZ - Chef Barman
Gin Hendrick’s Orbium, liqueur de melon vert, sirop de sucre, nectar de litchi,

Jus de citron vert pressé, blanc d'oeuf

North Breeze - 14 ¢l
Créé par Michel RACZKA — Assistant Chef Barman
Talisker Port Ruigh, jus de raisin Cabernet, jus de citron pressé,

Aromatic Bitters

Dark n’ Coffee - 14 cl
Créé par Florie BARBOSA - 1¢* Barmaid
Rhum épicé, café sidamo d'Ethiopie, jus de citron vert pressé,

Fever Tree Ginger Beer

Part des Anges - 9 cl
Créé par Bastien BELLANGER - Barman
Cognac Delamain Pale & Dry, Lillet blanc, jus de citron pressé, sirop de jasmin

Rosy Bunny - 14 ¢l

Créé par Fabien MAROSELLI - Commis Barman

Rhum Trois Riviéres Vieux de |'Océan, sirop de sucre, jus de citron vert
pressé, blanc d'ceuf, Scarborough Bitters, Fever Tree Ginger Ale

Purple Tonic - 14 cl
Créé par Julien CALONICO - Commis Barman

Vodka Russian Standard, Martini Ambrato, créme de cassis, Fever Tree tonic

Fresh Cuban - 8 cl
Créé par Lucas CORDIER - Barman

Rhum Havana 7 ans, Amaretto, sirop de cannelle, Angostura Bitters




LES COCKTAILS AU CHAMPAGNE 25€

Mediterranean Spritz - 15 cl

Amarro Nonino, Fever Tree Mediterranean tonic, Champagne

Little Mexico - 15 ¢l

Tequila Milagro Silver, Aperol, jus de citron pressé, Champagne

Kir des Incas - 15 cl
Pisco Wagar, liqueur de framboise, sirop de rose, Champagne

Basilico Fresco - 15 ¢l

Basilic frais, Gin Oxley, nectar de fraise, jus de citron pressé, Champagne

Dolce Vita- 15 ¢l

Liqueur de litchi, Campari, jus de pamplemousse pressé, Champagne

Fresh Paradise - 15 cl
Vodka Grey Goose, jus de citron vert pressé, liqueur de melon, sirop de va-
nille, Champagne

La vie en rose - 15 ¢l

Lillet rosé, sirop de rose, teapot bitters, Champagne

Peonia - 15 cl
Liqueur d'abricot, nectar de poire, sirop de grenadine, jus de citron vert pres-
sé, Champagne

White Negroni Sbaggliato - 15 cl
Suze, Martini Ambrato, Champagne

Rossini - 15 ¢l

Nectar de fraise, creme de fraise, Champagne

Champagne Cocktail - 15 ¢l
Cognac, Sucre, Angostura Bitters, Champagne

Hugo - 15 ¢l
Liqueur St-Germain, menthe fraiche, Champagne

Royal Mojito - 15 cl

Rhum Bacardi 8 ans, menthe fraiche, sucre, jus de citron vert pressé, Champagne

Royal Negresco - 15 ¢l
Sirop de framboise, paillettes d’or, Kirsch, Champagne



SPIRITUEUX

LES WHISKIES
FRANCE
Domaine des Hautes Glaces — Moissons Malt 44.8°

ETATS-UNIS

Maker's Mark 45°

Jack Daniel’s Single Barrel 45°
Woodford Reserve Bourbon 43.2°
Hudson Baby Bourbon 46°
Hudson Manhattan Rye 46°

JAPON, TAIWAN

Hibiki Japanese Harmony 43°
Kavalan Solist Ex Bourbon Cask 58,6°
Kavalan Solist Sherry Cask 59.4°
Yamazaki 18 ans 43°

Hibiki 21 ans 43°

LES SCOTCH BLEND
Chivas 18 ans 40°
Johnnie Walker Blue Label 40°

LES MALTS

Aberlour Casg Annamh, Balvenie Double Wood 12 ans 48°
Aberlour ABunadh 60.3°

Benriach 10 ans « Curiositas » 46°
Glenfiddich 18 ans 40°

Glenfiddich 21 ans Havana Reserve 43.2°
Glenmorangie 25 ans 43°

The Dalmore 25 ans 42°

Glenfiddich 40 ans (Bouteille n°308/600) 45.8°
ILE D'ISLAY / ILE DE SKYE

Lagavullin 16 ans 43°

Octomore 9.1 59.1°

Talisker 30 ans (Bouteille n°1742/3912) 45.8°

5CL

22¢€

20 €
29 €
29 €
29 €
29 €

23 €
42 €
48 €
65 €
90 €

25¢€
50¢€

22 €
24 €
26 €
28 €
39¢€
75€
180 €
550 €

24 €
45¢€
70 €



LES GINS

Tanqueray Ten 47.3°, Bombay East 42°, Hendrick's 41.4°
The Botanist 46°, Monkey 47 47°, Beafeeter 24 45°
Oli'Gin 41°, Hendrick's Orbium 43.4°, Oxley 47°

LES VODKAS

Russian Standard Platinum 40°, Grey Goose 40°
Belvedere 40°, Stolichnaya Elit 40°, Absolut Elix 42.3°
Beluga Noble 40°, Beluga Transatlantic 40°

Russian Standard Imperia 40°

Beluga Gold Line 40°

LES TEQUILAS, MEZCALS & PISCOS
Pisco Wagar 40°

Pisco Tabernero Quebranta 40°

Mezcal Lixcho 45°

Patron Silver 40°

Patron Afejo 40°

Milagro Silver Select Barrel 40°

Milagro Anejo Select Barrel 40°

* Accompagnement inclus / soft drink included

APRES-DINER

LES COGNACS
Delamain Pale & Dry 40°

Hennessy XO 40°, Martell Cordon Bleu 40°, Remy Martin XO 40°

Delamain Vesper XO 40°

Tesseron Lot 53 40°

Hennessy Paradis 40°

Mr Audry “Trés anciens fins bois” 49°
Remy Martin Louis XIII 40°

LES CALVADOS Pays d’Auge Roger Groult
Age d'Or 40°

Doyen Age 41°

Réserve Ancestrale 40°

5CL
26 €*
26 €*
26 €*

5CL
26 €*
26 €*
26 €*
26 €*
38 €*

5CL
15 €
15 €
15 €
AR
26 €
27 €
33€

5CL

35¢€
37 €
42 €
49 €
95€
95€
290 €

5CL
25€
34 €
85 €



LES ARMAGNACS

Castarede 1987 40°

Castarede 1967 40°

La Fontaine de Coincy 1963 40°
La Fontaine de Coincy 1950 40°
Laberdolive 1946 40°
Laberdolive 1923 40°

LES RHUMS
Mount Gay XO - Barbades 43°

Bacardi 8 ans — Puerto Rico 40°

Santa Teresa 1796 — Venezuela 40°

Angostura 1919 — Trinidad & Tobago 40°
Pacto Navio — Cuba 40°

La Compagnie des Indes — Guyana 14 ans 55°
La Compagnie des Indes — Fidji 13 ans 44°
Zacapa Centenario 23 — Guatemala 40°

La Mauny XO - Martinique 40°

La Compagnie des Indes — Trinidad 15 ans 44°
Havana Club 15 ans — Cuba 40°

La Favorite — Cuvée La Flibuste — 1991 — Martinique 40°

LES RAFRAICHISSEMENTS

Cocktail de jus de fruits du Barman - 16 ¢l
Thé ou café glacé maison - 16 cl

Biere Socca Biera - 33 cl

Soda - 33 cl

5CL

26 €
52¢€
155¢€
190 €
199 €
280 €

5CL

21¢€
21€
21€
21¢€
21€
22 €
24 €
25¢€
29 €
32¢€
37 €
45 €

16 €
14 €
12 €
9€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé — a consommer avec modération / Taxes et service inclus — Le bar n'accepte pas les cheques



