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P R É V E I L L O N  
&  D É J E U N E R  D E  N O Ë L

LUNDI 31 DÉCEMBRE 2018 · 95 €

Canapés amuse-bouche
Open sandwich appetizers

★ 

Foie gras de canard en royal, gelée de Porto et mousse noisette
Duck foie gras royale, Port jelly and hazelnut mousse

★

Noix de coquille Saint-Jacques et gambas,  
bouillon au parfum de citronnelle luté, en cocotte

 Scallops, Mediterranean prawns  
and citronelle-flavoured bouillon  

cooked in a sealed casserole
★

Paleron de bœuf, croustille fondant,  
mousse de céleri et pistache, laitue braisée et jus truffé

Chuck steak, mouth-melting chips,  
celery and pistachio mousse, braised lettuce and truffled jus

★

Pomme verte en mousse et pochée,  
sorbet grenade sur un sablé breton

Green apple mousse, poached green apple  
and pomegranate sorbet on Breton shortbread

R É V E I L L O N  D U  N O U V E L  A N

ÉVÉNEMENT 
LA ROTONDE SE MET SUR SON 31  

AU SALON ROYAL 

SPECIAL EVENT 

LA ROTONDE’S FESTIVE FINERY  

IN THE SALON ROYAL 
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