
BRASSERIE 
& BAR

LA ROTONDE

LES BOISSONS

LE COCKTAIL DU MOIS 15 €

APÉRITIFS

Pastis de Nice “Le Père Gil” / Apéritifs anisés  / Aniseed aperitif 4 cl / 8 €

Kir vin blanc  / White wine kir 12 cl / 8 €

Porto blanc ou rouge  / White or red Porto  5 cl / 9 €

Suze / Martini / Campari 5 cl / 8 €

JUS DE FRUITS & SODAS / FRUIT JUICES & SODAS

Jus d’orange, pamplemousse ou citron frais  / Fresh orange, grapefruit or lemon juice 25 cl / 8 €

Jus d’orange, ananas, pamplemousse abricot  / Juice: orange, pineapple, grapefruit, apricot 33 cl / 7 €

Jus de pomme, fraise, pêche, tomate  / Juice: apple, strawberry, peach, tomato 33 cl / 7 €

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Orangina, Limonade, Ice Tea pêche 25 cl / 7 €

BIÈRES / BEERS

Fischer / Kronenbourg / Heineken (Lager)  33 cl / 9 €

Leffe Brune / Leffe (Dark beer) 33 cl / 10 €

EAUX MINÉRALES / MINERAL WATERS

Evian, Badoit rouge, Perrier  33 cl / 4 €

Evian, Badoit  75 cl / 7 €

Perrier 75 cl / 8 €

Chateldon 75 cl / 9 €

CAFÉTERIE

Expresso ou décaféiné “grande réserve” Malongo  6 €

Duo expresso ou décaféiné / goutte d’eau Evian 20 cl 7 €

Double expresso “grande réserve” Malongo   10 €

Cappuccino  9 €

Café au lait  / White coffee  8 €

Chocolat chaud  / Hot chocolate  8 €

Lait chaud ou froid  / Hot or cold milk  6 €

Thé nature, citron, lait (Ceylan, Darjeeling, Earl Grey, Thé Vert) 6 €

Thé ou café glacé  / Ice tea or coffee  8 €

LE MOIS DE MAI

LE MENU COUP DE CŒUR  39 €

ENTRÉES 
Asperges tièdes, sauce hollandaise et oseille 
ou Cannelloni de crabe, sauce concombre aux épices

PLATS 
Pluma de porc ibérique “Bellota”, pommes de terre grenaille et ail confit 
ou Pavé d’espadon snacké, wok de légumes au tandoori

DESSERT 
Dessert du jour de notre chef pâtissier Fabrice Didier 

LE SEMAINIER

LES PLATS DU JOUR 19.5 €

LES DESSERTS DU JOUR 9 €

Servis uniquement au déjeuner.

LUNDI 
Escalope de veau viennoise 
ou Risotto safran petits pois 
Baba au rhum

MARDI 
Lotte à l’armoricaine 
ou Couscous végétal 
Profiteroles

MERCREDI 
Steak au poivre pommes Pont-Neuf 
ou Artichaut en barigoule, sarasin grillé, vinaigre balsamique 
Crème caramel

JEUDI 
Encornets farcis, riz à l’encre de seiche 
ou Tagliatelle fraîche au pistou 
Tarte citron meringuée

VENDREDI 
Filet de merlan à l’anglaise, sauce tartare et riz 
ou Asperges vertes et quinoa gourmand, sauce à l’orange 
Ile flottante

SAMEDI 
Tête de veau sauce ravigote en cocotte 
ou Gnocchi de blettes 
Crêpe flambée sauce Suzette

DIMANCHE 
Gigot d’agneau à la rôtissoire, purée de pois cassés 
ou Aubergine farcie à la bonifacienne 
Millefeuille
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